Bavorsky salat

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Sekanu nakrajame na pruzky. Pér o&istime. rozkrojime po dizke a nakrajame na prazky. Cibulu olipeme,
rozkrojime na polovicu a nakrdjame na pruzky. Vo vriacej slanej vode sparime pér. Pér a cibulu ddme do misy.
Luhované pecivo nakrdjame na kocky. Uvarime 100 ml vyvaru (voda + bujén) a nechdme vychladnut. Priddme
horcicu, ocot, olej a korenie. VSetko premieSame a priddme do misy s cibul'ou a pédrom. Na panvici rozohrejeme
olej a osmazime sekanu, priddme kusky peciva a orestujeme. Priddme do misy. V malej misticke zmieSame
smotanu, pazitku, sol a ¢ierne korenie. Salat ddme na tanier a priddme pazitkovli smotanu.

Ingrediencie

- Horcica Plnotuc¢na 550 g-10g

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 100 g
- Cibula volna - 40 g

- Por-100g

- Pitna voda nesytena - 600 g

- Mleté cierne korenie - 4 g

- Ocot-10g

- Petrzlenova vinat - 10 g

- Jedlasol'-4g

- Bagetka bezgluténova svetlal10g- 110 g
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