Luxus z Jadranu

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uhorky olUpeme a nakrdjame na kocky. Cibulku nakrdjame najemno, priddme fazulu, nakrajané cherry paradajky a sardinky.
Jemne premieSame a polejeme pripravenym dresingom z jabl¢ného octu a olivového oleja. Ochutime solou a korenim. Na
tanieri dozdobime rukolou a podavame.

Ingrediencie

- Cibula volna - 100 g

- Uhorka hadovka - 100 g

- Paradajky - 100 g

- Rukola prana - 120 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Provensalske byliny - 3 g

- Ocot Balsamico-15¢

- Sardinky v slneCnicovom oleji - 240 g

- Jedlasol'-3 g

- Fazula Cervené v sladkokyslom naleve - 420 g
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