Salat zo zemiakov a mrkvy na marocky spésob

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Ocistime, umyjeme a osusime zemiaky. Kazdy zemiak prekrojime na polovicu. Mrkvu olipeme, umyjeme a nakrajame na
kusky. Zemiaky a mrkvu vloZzime do pekaca. Posypeme koreniacou zmesou, pokvapkdame olivovym olejom

a dobre premieSame. PeCieme dozlatista v mierne vyhriatej rdre pri teplote 200 °C 50 az 60 minut. Pecené
zemiaky ddme do servirovacej misy, priddme odkvapkané olivy, nasekanu petrzlenovud viat

a premieSame. Pripravime dresing z kyslej smotany, majonézy, prelisovaného cesnaku a nakrajanych listkov
koriandra. Priddme sol a ¢ierne korenie podla chuti. Dresing priddme do zemiakového Saldtu a servirujeme.

Ingrediencie

- Vegan Mayo 250g-80¢g

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 300 g
- Zemiaky - 800 g

- Mrkva -400g

- Cesnak-2g

- Olivovy olej - 50 g

- Olivy zelené - 75 g

- Mleté cCierne korenie - 3 g
- Petrzlenova vinat - 5 g

- Koriander cerstvy - 6 g

- Grilovacie korenie - 5 g

- Jedlasol'-3 g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

OfyI0




