Jabl¢na nepecena torta

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

PiSkoty natrieme z jednej strany marmeladou a poukladédme ich nenatretou stranou nahor do vacsej sklenenej
misy. Pokvapkdme griotkou alebo malinovym likérom (100 ml), postrihame trochou ¢okolady (80 g) a
posypeme polovicou malin. Postup zopakujeme (natrieme marmeladou, pokvapkame 100 ml likéru, posypeme
(bielou) ¢okoladou (80 g) a malinami). VSetko dokladne stlacime a misu dame do chladnicky. Mlieko s (bielou)
¢okoladou (20 g), Zitkami, cukrom a solamylom privedieme za staleho mie3ania do varu a zahrievame do
zhustnutia. Krém nechdme vychladnudt a nalejeme ho na malinovu vrstvu. Navrch vySlahame smotanu a
posypeme zvyskom strihanej (bielej) cokolddy. Nechame vychladit.

Ingrediencie

- Piskoty bezlepkové 120 g - 300 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-600 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 200 g

- Maliny cerstveé - 300 g

- Cukor krystal - 50 g

- Smotana na Slahanie - 250 g

. Zitok - 112 g

- Solamyl 200 g-10g

- Ribezlovy dzem - 200 g
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