Domace skoricové bonbony

Pocet porcii: 30
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vo vodnom kupeli rozpustime naldmand ¢okoladu. Do ¢okolady pridame Skoricu. Maslo nakrajame na malé kocky. Maslo
zmieSame s cukrom a premieSame na homogénnu hmotu. Potom pomaly premieSame s vychladenou
rozpustenou ¢okoladou. Vlozime do chladni¢ky asi na 2 hodiny, aby hmota stuhla.Formujeme kuzele alebo gulky a
vlozime opat spat do chladnicky. Po polhodine vytiahneme z chladnicky a obalujeme. M6Zzeme obalit v kakau.

Ingrediencie

- Holandské kakao 100 g-20g

- Horka cokolada 70% 80 g-40 g
- Cukor mucka - 100 g

- Maslo-110¢g

- Skorica mleta-2 g

. Cokolada mlie¢na 100 g - 40 g
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