Linecke kosicky s orechovou naplnou

Pocet porcii: 30
Cas pripravy: 90 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Obe muky, 70 g cukru, vanilkovy cukor, menSie vajce, tuk, 40 ml mlieka a kypriaci prasok prehnetieme na
cesto, ktoré nechame ulezat v chlade. Cesto si rozvalkdme na plat hruby asi 4 mm, vykrajujeme kolieska a
vtld¢ame do dobre vymazanych a vysypanych formiciek na kosicky. Pec¢ieme na 160 stupfiov 12 - 15
mindt. Vyklepavame, az ked trochu vychladnu, za horlca su krehkejSie. Na napln si pripravime pomleté
orechy s piskétami a 200 g cukru. ZmieSame s 2 ml mlieka (alebo rumu). Prilievame tak dlho, kym nam
nevznikne tuhd hmota. Z hmoty tvorime gulky, ktoré vtla¢ame do koSi¢kov. Polievame Cokoladdovou
polevou.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-42 g
- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 180 g
- Vlasské orechy jadra - 150 g

- Cukor mucka - 270 g

- Vajcia-50¢g

- Kukuricna mika 1 kg-20g

- Maslo-80g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-3 g
- Poleva tmava 100 g - 100 g

- Piskoty bezgluténové 120 g- 70 g
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