Cokoladové kocky

Pocet porcii: 40
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Zo surovin si vytvorime cesto, ktoré nechdme v chlade. Cesto rozvalkame na plat hruby 3 mm a vykrajujeme Stvorceky.
Pecieme na 180 stupnov asi na 12 minut. Zlepujeme ¢okolddovym krémom, ktory si pripravime vyslahanim zmaknutého
masla - cela kocka 250 g s 50 g praskového cukru a 2 g kakaa. Polievame ¢okoladovou polevou. Do krému mozeme pridat aj
rum podla chuti.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-40¢g
- Bezlepkova mika Nomix 1 kg- 170 g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 4 g
- Cukor mucka - 120 g

- Vajcia-50 g

- Kukuricna mika 1 kg-30g

- Maslo-330¢g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-3 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Opy0




