ISelske ovalky

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Cukor, muky, mleté orechy, maslo a preosiate kakao dobre prehnetieme a nechame odlezat v chlade. Cesto rozvalkame na
plat hruby asi 3 mm a vykrajujeme ovalky alebo tvary, aké chceme. Petieme pri 160 stuprioch asi 12 mindt. Zlepujeme
krémom, ktory si pripravime vyslahanim zmaknutej kocky masla - 250 g, 50 g cukru a vanilky. M6zeme pridat rum. Ovalky
mozeme zlepovat aj dzemom. Polejeme ¢okolddovou polevou a ozdobime mandlou.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 140 g
- Vlasské orechy jadra - 70 g

- Cukor mucka - 120 g

- Maslo-370g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g

- Prirodné kakao 100g-2g

- Pohankova muka hladka 500 g-20 g

- Mandle jadra-20 g
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