Lineckeé striekané tyCinky

Pocet porcii: 30
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo rozmieSame s cukrom a postupne priddvame rozslahané vajcia. Suché suroviny premieSame a striedavo s mliekom ich
priddvame do rozmieSanej hmoty. Dobre prehnetieme. Cesto hned vioZime do zdobiaceho vrectiska a pomocou ozdobnej
Spicky striekame na plech tycinky (bananiky) alebo tvary, aké chceme. Pelieme na 160 stupnoch C asi 12 minut do
zruzovenia. Po vychladnuti zlepujeme vzdy dva kuisky k sebe marmelddou. Tycinky zdobime ¢okolddovou polevou.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-80 g
- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 360 g

- Cukor mucka - 130 g

- Vajcia-50 g

- Kukuricna mika 1 kg-40g

- Maslo-160 g

- Citronova kora-1g

- Poleva tmava 100 g- 100 g

- Ribezlovy dzem - 50 g
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