Kakaové hviezdicky

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Vsetky suroviny a 3 g kakaa zmieSame, vypracujeme na cesto a nechame odlezat v chlade. Cesto rozvalkame na plat hruby
asi 3 mm a vykrajujeme hviezdic¢ky. Pe¢ieme na 160 stupfioch Celzia asi 12 minat. Studené zlepujeme krémom, ktory si
urobime tak, Ze vyslahame zmaknutl kocku masla - 250 g, 50 g cukru a 2 g kakaa. M6zeme dochutit rumom. Povrch
hviezdi¢iek potierame kakaovou polevou.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-40¢g
- Bezlepkova muika Nomix 1 kg - 180 g

- Cukor mucka - 120 g

- Vajcia-50 g

- Kukuricna mika 1 kg-20g

- Maslo-330g

- Holandské kakao 100 g-5¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-3 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g
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