Bezlepkové citronove srdiecka

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Raru predhrejeme na 180 °C. Tri Zitky vymieame s krystalovym cukrom, vanilkovym cukrom a piatimi kvapkami citrénovej
Stavy. Priddame olUpané mandle a vypracujeme vlac¢ne cesto. Pracovnu plochu posypeme trochou praskového cukru a cesto
na nej vyvalkdme na hribku asi 3 mm. Vypichujeme srdiecka a pecieme na plechu vyloZzenom papierom na pecenie 12 - 15
minut. Z praskového cukru a citrénovej stavy vymieSame polevu a potrieme nou este horlce srdie¢ka. M6zeme ozdobit
kandizovanou citrénovou kérou.

Ingrediencie

- Citrony - 5 g

- Cukor mucka - 105 g

- Cukor krystal - 120 g

- Vajcia-84 g

- Vanilkovy cukor - 40 g
- Mandle jadra - 200 g
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