Bezlepkové dvojfarebné labky

Pocet porcii: 30
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Raru predhrejeme na 170 °C. Z mUky (250 g), oboch cukrov, mletych mandli, masla, Zitka, citrénovej kory a korenia
vypracujeme cesto. Do jednej polovice priddame kakao, do druhej 2 lyZice maky. Nechame cesta chvilu odpocindt. Formicky
na medvedie labky starostlivo vymazeme tukom. Z cesta trhdme kusky a vtla¢ame ich do formiciek tak, aby po vyklopeni
boli labky pekne farebné. Pecieme asi 10 minut. Upecené labky nechdme trochu vychladnut a vyklopime. Nebojte sa s
formickou poriadne udriet o stol ¢i dosku, pokial su labky akurat vychladené, vydrzia to a nerozpadnu sa. Hotové labky
obalujeme v praskovom cukre zmieSanom s vanilkovym.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 255 ¢
- Cukor mucka - 200 g

- Vajcia-28¢g

- Maslo-150¢g

- Vanilkovy cukor - 40 g

. Skorica mleta - 0.5 g

- Citronova kora- 0.5 g

- Prirodné kakao 100 g-1.5¢g

- Klincek cely - 0.5 g

- Mandle jadra - 100 g
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