Polomaceneé kokosove tycinky

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z masla, praskového cukru, kokosu, Stipky kypriaceho prasku, bezlepkovej zmesi, Stipky soli a 3 vajec
vypracujeme cesto a nechame odlezat tri hodiny v chladnicke, najlepSie vSak cez noc. Z odpocinutého
cesta vtlaCame do suchych formiciek vysypanych bezlepkovou mukou tycinky. PeCieme ich na 180 °C
6 az 10 mindt. Upecené tyCinky nechame vo formickach vychladnut a potom ich opatrne vyklepneme.
Po vychladnuti tyCinky zlepime pomocou marmelady a namacame do rozpustenej cokolady.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 250 g
- Kokos struhany - 120 g

- Cukor krystal - 150 g

- Vajcia- 168 g

- Maslo-150¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-1g

- Poleva tmava 100 g - 100 g

- Ribezlovy dzem - 50 g

- Jedlasol'-0.1g
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