Viedenské mandlové rozteky

Pocet porcii: 30
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Mandle namelieme. VSetky suroviny zmieSame dohromady na hladké cesto. Nechame stuhnit v chladnicke cez noc. Potom
vytvarujeme rozteky a pecieme na 170 stuprfiov Celzia na programe horné-dolné pecenie doruzova. Upecené horuce rozteky
obalujeme v zmesi praskového a vanilkového cukru.

Ingrediencie

- Ryzova muka 200 g-120g

. Citrony - 2 g

- Cukor mucka - 150 g

- Cukor krystal - 60 g

- Vajcia-56 g

- Maslo-180g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Pohankova muka hladka 500 g - 120 g
- Mandle jadra - 120 g
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