Linecké kolaciky bez lepku 1.

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Nastrihame si citronovu kéru (2 g) a pouzijeme z citrona 3 kvapky Stavy. Vsetko zmieSame. Vypracujeme na doske cesto a
nechame ho v chladnicke odpocinut. Potom vyvalkdme placku hrubi asi 2 - 3 mm a vykrajujeme tvary. Upecieme doruzova
. Pred natretim nechéame v chlade najmenej 5 hodin ulezat. Pokial mozno zbierame z plechu az po vychladnuti. Spajame
ostrejSou marmeladou.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 500 g- 170 g
- Cukor mucka-70 g

- Vajcia-50 g

- Kukuricna mika 1 kg-40g

- Maslo-100g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Citréonova kora-2 g

- Ribezlovy dZzem - 100 g
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