Cokoladové kocky bezlepkové

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suroviny na cesto (muky, 50 g cukru, vanilkovy cukor, vajce, 80 g masla, 40 ml mlieka, kypriaci prasok, kakao),
dobre prehnetieme a nechdme odlezat v chlade. Cesto rozvalkdme na plat asi 3 mm hruby a vykrajujeme
Stvorceky. Pecieme pri 160 °C asi 12 min. Zlepujeme ¢okoladdovym maslovym krémom, ktory si pripravime takto.
Dobre rozmieSame maslo s praskovym cukrom priblizne v pomere 1 : 1 (cukru radSej menej, pokial' chceme
menej sladky). Do tejto hmoty pomaly vtierame trochu kase (hustého, vychladeného pudingu) z mlieka

a kukuri¢ného skrobu. Priddme také mnozstvo, aby nam krém chutil. Chut doladime primieSanim ¢okolady
zmaknutej vo vodnom kupeli (ale nie teplej) a trochy rumu. Povrch kocky prelejeme ¢okolddovou polevou

a dozdobime.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 170 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-290 g
- Holandské kakao 100 g-10g

- Horka cokolada 70% 80 g - 100 g

- Cukor mucka- 130 g

- Vajcia-50 g

- Kukuricna mika 1 kg-30¢g

- Maslo-180¢g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Rezistentny skrob - 30 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-3 g
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