Domace piskoty bez lepku

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z bielkov (2 ks) vyslahdme tuhy sneh a zaslahame cukor. Zl'ahka vmie$ame Zitky a zmes. Na plech vyloZeny papierom na
pecenie robime lyzickou malé kopky. Pecieme 8 - 10 minlt na 180 °C, potom znizime teplotu na 160 °C a dopecieme
dozlatista (cca 5 - 6 minut). Piskéty zlepime dzemom, prelozime kolieskom bananu, poprepichujeme Sparadlom a polejeme
¢okoladou.

Ingrediencie

- JIZERKA-bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 80 g
- Banan-200 g

- Cukor krystal - 60 g

- Vajcia- 100 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g

- Ribezlovy dZzem - 70 g
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