Orechové rozteky

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Namelieme si orechy. Suroviny na cesto zmieSame a vypracujeme cesto, ktoré nechame aspon pol hodiny
odlezat v chladnicke. Z odlezaného cesta tvarujeme rozteky, ktoré ddvame na plech vyloZzeny papierom na
pecenie. Pecieme pri 175 °C do zruzovenia, t. j. asi 12 - 15 minut. Rozteky ozdobime krémom. Z mlieka a zmesi
(30 g) uvarime kasu. Po vychladnuti do kase zaslahame maslo a cukor (50 g). Krém nanesieme na rozteky

a dozdobime cokolddou.

Ingrediencie

- JIZERKA-bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 190 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g

- Vlasské orechy jadra - 200 g

- Cukor krystal - 250 g

- Vajcia- 200 g

- Maslo-250¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-3 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g
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