Krtkova torta

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Olej, cukor (100 g) a 2 Zitky vy$lahédme, po chvilke priddme rum a zamieSame. Priddme muku zmie$anu

s kakaom a praskom do peciva, mlieko a nakoniec zlahka vmieSame sneh z bielkov. Vlejeme do vymastenej,
kokosom vysypanej tortovej formy a pecieme pri teplote asi 180 °C 30 minut. Po obvode vychladeného korpusu
vytvorime kruh tak 1,5 cm a vnutro vydlabeme do tvaru misy, dno musi zostat neporusené. Na napln zmieSame
cukor, (stuzovac) a nahrubo nastrihani ¢okolddu, vsypeme do takmer vyslahanej Slahacky a

doslahdme. Banany pozdiZne rozkrojime a vlozime do vydlabaného korpusu, na ne navrstvime $lahacku a
vytvorime kopcek. Nan natlacime rozdrobené vnutro korpusu.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 180 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-125¢g

- Horka cokolada 70% 80 g - 80 g

- Banan-300 g

- Cukor mucka - 140 g

- Olej slnecnicovy - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Smotana na Slahanie - 500 g

- Holandské kakao 100 g-25¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g
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