Cokoladova pena s pe¢enym ananasom a malinami

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smotanu privedieme do varu, stiahneme zo spordka a priddme ¢okolddu, 3/4 masla a med, vSetko dobre premieSame

a nechame vychladnut. Po vychladnuti vyslahdme. Ananas ocistime a nakrajame na kolieska, stred vykrojime. Kolieska
ananasu opekame na rozpustenom zvysnom masle s cukrom dozlatista. Nakoniec poddvame kolieska anandasu na tanieri,
ozdobime striekanou ¢okoladovou penou a rozpustenou zmrzlinou s malinami, ktor( eSte premieSame ako omacku.

Ingrediencie

- Horka cokolada 70% 80 g-175¢g

- Ananas - 400 g

- Med vceli kvetovy - 40 g

- Cukor krystal - 20 g

- Smotana na Slahanie - 400 g

- Maslo-110g

- Mroz sorbet Malina 460 ml - 200 g
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