Zapecené jahody s cokoladou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Jahody rozdelime do zapekacich misiek alebo do jednej va¢sej. Posypeme nastrithanou citrénovou kdrou. Cokoladu si
naldmeme do misky. Smotanu na Slahanie zahrejeme v kastréliku az k bodu varu a horlcu ju nalejeme na ¢okoladu.
Nechdme asi 3 mindty stat a potom premieSame, kym sa ¢okolada Uplne nerozpusti. Potom nechdme zmes este chvilu
odstat, aby trochu zhustla. Gril v rdre zapneme na najvy&&iu teplotu a asi 5 minGt zohrievame. Cokoladovou smotanou
prelejeme ovocie a takto pripraveny dezert posypeme trochou praskového cukru a vlozime pod gril. Zapekdme 2 - 3 mindty,
kym povrch nebude trosku zlatisty, a podavame.

Ingrediencie

- Jahody - 350 g

. Cukor mucka - 20 g

- Smotana na Slahanie - 150 g

. Citronova kora - 4 g
- Biela cokolada 80 g- 100 g
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