Sviatocny kolac

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 90 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suché suroviny zmieSame, priddme zmaknuty tuk, mlieko a vajce. Dobre prehnetieme a nechdme odleZat hodinu v chlade.
Cesto si rozdelime na tri Casti. 2/3 rozvalkame valCekom a potom roztlacime na dno vymastenej a vysypanej kolaCovej formy.
Ovocie olipeme a nakrajame na platky a pokvapkame citrénovou stavou. Poukladdme husto na povrch cesta a posypeme
hrozienkami - aj namocenych v rume. Zo zvys$nej tretiny cesta vytvorime mriezku. Pred vlozenim do riry mozeme potriet
vajcom, ale nie je to nutné. Pecieme v rure predhriatej na 170 stupriov C 25 minut. Po upeceni mézeme potriet roztokom z
Cajovej lyzicky vody a marhulovej zavareniny. Dosiahneme tak lesk.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 300 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-600 g
- Hrusky zelené - 150 g

- Jablka cervena - 150 g

- Cukor krystal - 85 g

- Hrozienka - 50 g

- Vajcia-50 g

- Maslo-100g

- Vanilkovy cukor - 15 g

- Citréonova kora-2 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-8g
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