Krehky kolac s jahodami

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Do misy ddme 200 g muky, 5 g kypr. prasku, vanilku, citrénovi kéru, zmaknuty tuk - 65 g, 1 dl mlieka a 1 Zftok. Dobre
prehnetieme a nechdme aspon hodinu odlezat na chladnom mieste. Cesto rozvalkdme na tensi plat a prenesieme do
vymazanej a vysypanej tortovej formy. Dno koldc¢a poprepichujeme vidli¢kou, aby sa stred nedvihal. PeCieme asi 20 minut
na 170 stupriov C. Z 500 ml mlieka a 60 g pudingového prasku uvarime husty puding. Nechdme vychladnut. 100 g masla
rozmieSame s 80 g cukru a potom don zvolna primieSavame puding. M6zeme pridat rum. Na chladny korpus natrieme krém
a ozdobime pokrajanymi jahodami alebo inym ovocim.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-600 g
- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 200 g

- Jahody - 200 g

- Cukor mucka - 145 g

- Maslo-165¢g

. Zitok - 28 g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Puding aréma Vanilka bezgluténovy 38 g - 60 g
- Citronova kora- 0.5 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-5g

- Vanilkovy struk - 0.5 g
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