Mrkvova torta

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 90 minut
Bez lepku

Postup pripravy

3 vajcia, kakao, praskovy cukor, olej a citrénovd kéru vyslahdme do hustej peny. PrimieSame ostatné suroviny a nakoniec
nastrihand najemno mrkvu. Cesto viejeme do vymastenej a vysypanej formy s priemerom 22 cm. Pe¢ieme na 170 stupriov
C asi 45 minlt. V miske vymieSame tvaroh so zmaknutym maslom a praskovym cukrom podla svojej chuti. Upeceny a
vychladeny tortovy korpus v polovici prerezeme a naplnime krémom. Cely povrch prelejeme rozpustenou ¢okolddou.
Dozdobime podla svojej fantazie napriklad marcipdnovymi mrkvi¢kami.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g- 130 g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g-4g
- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 500 g

- Mrkva -300g

- Cukor mucka-50g

- Cukor krystal - 130 g

- Olej repkovy - 80 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Kukuricna mika 1 kg-50 g

- Maslo-130g

- Citronova kora-1g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g

. Cokolada na varenie 100 g - 200 g



VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Ofy0




