Mramorova babovka

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Oddelime Zitky od bielkov. Cukor so zmaknutym tukom rozmie$ame alebo rozilahdme a postupne priddvame 6 Zitkov a
vodu. Priddme muku premieSanu s kypriacim praskom. Zo 6 bielkov a Stipky soli vySlahdme tuhy sneh a ten opatrne
zapracujeme do cesta. 2/3 vlejeme do vymazanej a vysypanej alebo silikbnovej formy. Do zvySnej tretiny opatrne vmieSame
preosiate kakao a priddme do formy. Vidlickou potom obe cestd mézeme trochu premiesat. PecCieme vo vyhriatej rire
pozvolna na 160 stupriov asi 50 minut.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 300 g
- Holandské kakao 100 g-10g

- Pitna voda nesytena - 100 g

- Cukor krystal - 270 g

- Vajcia- 300 g

- Maslo-210g

- Citréonova kora-1g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12g

- Jedlasol'-0.2 g
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