Ovocny kysnuty kolac so slivkami

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Do misy si ddame obe muky, mlieko, cukor, vanilkovy cukor, olej, drozdie, sol, vajce a citrénovd koru. VSetko hnetieme v
mixéri alebo ru¢ne. Nechame 10 minUt odleZat a upravime konzistenciu podla potreby tak, aby sa cesto nelepilo. Na plech s
papierom na pecenie roztla¢ime pomastenymi dlafiami cesto tak, nech je pekne rozprestreté po celej dizke aj v rohoch.
Poukladdme na vrch Cerstvé alebo kompoétované slivky, ale mozeme aj inym ovocim. Posypeme mrvenicou, ktort sme si
pripravili z muky, masla, cukru a vanilkového cukru. Nechdme kysnut 45 minGt na teplom mieste a potom vlozime do
vyhriatej riry na 180 stupriov a pe¢ieme asi 30 minut.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 390 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-200 g
- Cukor mucka-50g

- Cukor krystal - 60 g

- Olej repkovy - 45 g

- Vajcia-50 g

- Kukuricna mika 1 kg-20g

- Maslo-50¢g

- Slivky - 200 g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Citronova kora-1g

- Drozdie 7g-7¢g

- Jedlasol'-2 g
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