Venceky

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci zahrejeme vodu a rozpustime v nej tuk a sol. Priddme muku a intenzivne mieSame. Spociatku méze byt hrudkovita,
ale dalej mieSame, kym neziskame hmotu, ktord sa nelepi na hrniec ani na vareSku. Po vychladnuti do tejto hmoty
zaslahdvame postupne 4 vajcia. Cesto ddvame do zdobiaceho vreciSka s ozdobnou Spi¢kou a na plech s papierom na
pecenie nastriekame venceky. Dame piect do vyhriatej rary na 210 stupnov C. Po 7 minUtach pecenia stiahneme teplotu na
180 stupriov a pecieme dozlatista asi 25 minut. Po vychladnuti venceky rozkrojime a plnime krémom (pozrite recept na
krém). M6zeme zdobit polevou z rumu a cukru alebo len posypeme cukrom.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 140 g
- Pitna voda nesytena - 260 g

- Vajcia - 200 g

- Maslo-80¢g

- Jedlasol-1g
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