Sacherova torta

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

4 vajcia rozklepneme a oddelime bielky od Zitkov. Zitky rozmie$same s cukrom, vodou
a maslom do peny. Priddme vo vodnom kupeli roztopend, ale nie tepla ¢okoladu,
pridame aj muku, kypriaci praSok a mieSame do peny. Nakoniec opatrne vmieSame
tuhy sneh z bielkov. Tortovi formu s priemerom 22 cm vymazeme a vysypeme.
Pecieme na 160 stupnov C asi 45 minut. Tortovy korpus nechame vychladnut,
prerezeme a jednotlivé vrstvy natrieme marhulovou marmeladou. Natrieme nou aj
povrch torty. Nakoniec celu tortu polejeme ¢okoladovou polevou. Nechame na

chladnom mieste do druhého dna.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-35¢g

- CAKE MIX LIANA - bezlepkova zmes na piskotové cesta 1000 g - 200 g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 25 g

- Horka cokolada 70% 80 g - 200 g

- Pitna voda nesytena - 100 g

- Cukor krystal - 180 g

- Olej sIlnecnicovy - 170 g

- Vajcia- 200 g

- Marhulovy dzem - 100 g
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