Orechova torta

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Zmiesame 5 Zitkov, cukor, orechy, kéru z jedného citréna alebo susend, lyzi¢ku kakaa a polovicu vanilkového
cukru. Vznikne tuhd hmota, do ktorej vmieSame 5 vyslahanych bielkov. Takto vzniknuté cesto viejeme do
okruhlej tortovej formy a pecieme cca 30 mindt pri teplote 180 °C. Na ndpln si vysfahame Slahacku, priddme
dva vanilkové cukry a mascarpone. Studeny korpus prekrojime, natrieme polovicou naplne, prikryjeme druhym
platom a cell tortu potrieme zvySkom naplne.

Ingrediencie

- Holandské kakao 100 g-5¢g

- Vlasské orechy jadra - 150 g

- Cukor krystal - 150 g

- Vajcia- 250 g

- Smotana na Slahanie - 400 g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Citronova kora-1g

- RAJO Vegan krém a la mascarpone 250 g - 250 g
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