Piskotové rezy s tvarohom

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z 5 Zitkov, 250 g rozpusteného tuku a praskového cukru urobime penu, pridéme miku zmie3anul s kypriacim
praskom do peciva. Vytvorime z 5 bielkov tuhy sneh a priddme do cesta. Takto urobené cesto rozdelime na
polovice a do jednej zamieSame kakao. Nasledne vyrobime zo surovin tvarohovl napli. Tvaroh rozmieSame s
kryStalovym cukrom a s 2 Zitkami. Z 2 bielkov si vy$lahdme tuhy sneh a nakoniec zamiesame do tvarohovej
naplne. Plech vylozime papierom na pecenie a striedavo nan kladieme kopceky bieleho a tmavého cesta. Na to
davame tvarohovu ndpli a td znovu zakryjeme cestom. Zarovname a upecieme dozlatista. Po upeleni nechame
vychladn(t a posypeme vanilkovym cukrom.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 250 ¢
- Holandské kakao 100 g-5¢g

- BABICKA Tvaroh tu¢ny 250 g - 500 g
- Cukor mucka - 200 g

- Cukor krystal - 20 g

- Vajcia- 350 ¢g

- Maslo-250¢g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g
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