Kakaovo-malinova rolada

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

6 bielkov spolu s kakaom vyslahdme so 120 g cukru, najlepSie trstinového, na tuhy sneh. 70 g cukru a
Zltky vy$lahdme do peny a pridéme kakao. Do tejto zmesi postupne ru¢ne zaslahdme tuhy sneh. Cesto
vylejeme na plech vyloZeny papierom na pecenie, ktory sme potreli trochou masla. Pe¢ieme 8 minut pri
200 stupnoch C. Cesto po upeceni nechdme vychladnit na plechu. Nie je potrebné ho hned

rolovat. Pripravime si krém z vysSlahanej smotany s 2 lyzickami cukru a priddme tvaroh. Vychladené cesto
natrieme krémom a nan polozime Cerstvé maliny. Cesto sto¢ime do rolddy a nechdme vychladnut v
chladnicke.

Ingrediencie

- BABICKA Tvaroh tu¢ny 250 g - 250 g
- Maliny Cerstvé - 125 g

- Cukor krystal - 200 g

- Vajcia - 300 g

- Smotana na Slahanie - 100 g

- Maslo-10g

- Holandské kakao 100 g- 10 g
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