Pudingové rezy

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky suroviny na cesto zmieSame a ddme na plech vyloZeny papierom na pecenie. PeCieme v rire na 220 stupriov C asi 30
minut. Vychladeny korpus potrieme dzemom a poukladdme nan Cerstvé alebo kompdtované ovocie, ktoré mame radi.
Zalejeme pudingovou Zelatinou, ktor( sme si pripravili prevarenim 250 ml Stavy z ovocia, pudingového prasku a trochy
cukru. Ddme stuhnut do chladu.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 200 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
- Jahody - 300 g

- Cukor krystal - 70 g

- Olej repkovy - 50 g

- Vanilkovy cukor - 20 g

. Skorica mleta-3 g

- Puding aréma Vanilka bezgluténovy 38 g - 37 g
- Soda bikarbona 15g-6g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-3 g

- Marhulovy dzem - 30 g
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