Sladke sviatocne kolace

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 70 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Potrebujeme: 200 g univerzalnej zmesi, 35 g cukru krupice, 10 g drozdia, 30 g masla, 3 g soli, 1 vajce,
100 ml vlaznej vody.

Na mrvenicu: 100 g univerzalnej zmesi, 50 g masla a 2 balenia vanilinového cukru.

Drozdie rozpustime vo vode, pridame vajce, zmes, sol, cukor a vSetko intenzivne prehnetieme.
Nakoniec do cesta domieSame rozpustené maslo. Nechame asi 5 minut odpocinut a potom nadelime a
vytvarujeme gulky s hmotnostou asi 15 g. Nechdme na plechu kysnut asi 40 minut. Potom gulky
roztlacime poharom a vzniknutd jamku plnime naplnou (mak, tvaroh, orech, lekvar, ovocie). Okraje
potrieme vajickom a vrch posypeme mrvenicou, ktord pripravime s pomocou ingrediencii. PeCieme pri
180 °C asi 20 minut.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-10g

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 300 g
- Pitna voda nesytena - 100 g

- Cukor krystal - 35 g

- Vajcia-50¢g

- Maslo-80¢g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Jedlasol'-3 g
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