Bezlepkové susienky

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Vy$lahdme maslo, cukor (mdze byt aj trstinovy), vanilkovy cukor a vmiedame Zitky. Do tejto zmesi vmiedame 3 hrnéeky
muky a 6 lyzic vanilkového pudingu (mbéZeme nahradit ¢okoladovym pudingom). Z cesta vyvalkédme pruhy, ktoré vrstvime
do valca s prierezom vajicka, valec zabalime do potravinarskej félie a nechame aspon 30 minut vychladit v chladnicke. Z
valca potom nakrdjame platky cca 0,5 cm hrubé. Poukladdme na plech vylozeny papierom na pecenie a dame piect do rdry
predhriatej na 160 °C. Pecieme 10 - 15 minut (dozlatista). Vychladené susienky zdobime rozpustenou ¢okoladou.

Ingrediencie

- Cukor krystal - 100 g

- Vajcia - 500 g

- Maslo-250¢g

. Zitok - 56 g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Puding aroma Vanilka bezgluténovy 38 g - 37 g
- Pohankova muka hladka 500 g - 300 g

. Cokolada na varenie 100 g - 100 g
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