Jogurtova bublanina

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Z bielkov a trochy soli vy$lahdme pevny sneh. Maslo (50 g) nechdme zméaknut, priddme oba cukry a §fahdme. Priddme Zitky
a Slahame dalej. Po lyziciach pridédme jogurt, miku, prasok do peciva a Slahdame. Opatrne priddme sneh stierkou. Kokos si
pomelieme na prasok. Cesto vlejeme na hlbsi, vymasteny a vysypany (kokosovou muckou) plech. Marhule vykostkujeme,
nakrdjame na Stvrtiny, obalime v kokosovej mucke a kladieme na cesto. Pec¢ieme 40 - 45 minUt v rure predhriatej na 170 °C.
Vychladenu bublaninu posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 200 g

- Zorba smotanovy jogurt biely 1 kg - 450 g
- Marhule - 400 g

- Kokos struhany - 15 g

- Cukor mucka - 160 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-55¢g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g

- Jedlasol-1g
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