Cucoriedkové muffiny bez lepku

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Predhrejeme rdru na 210 stupnov. Vymazeme muffinovl formu. Pripravime si posyp. V malej miske zmieSame cukor s
mukou. Priddme olej a mieSame, kym neziskame pieskovu konzistenciu. Pripravime si cesto. V malej miske zmieSame ryzovu
muku, cukor, kypriaci prasok, sol a citrénovi kéru. Opatrne vmieSame Cucoriedky. V dalSej miske zmieSame vajce, mlieko a
olej. VSetko zmieSame dohromady. Naplnime muffinové kosi¢ky do 2/3 a posypeme pripravenou mrvenicou. Pecieme 15 - 20
minut, kym okraje muffinov nezozlatnu. Pred vybratim z formy nechdme 5 minut vychladnut.

Ingrediencie

- Ryzova muka 200 g - 275 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-125¢g
. Cucoriedky - 100 g

- Cukor krystal - 40 g

- Olej sIlnecnicovy - 10 g

- Vajcia-50 g

- Citréonova kora-2 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-10g

- Jedlasol'-2g
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