Babovka II.

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

ZmieSame vajce, mlieko a cukor. Priddme muku a olej. Cesto rozdelime na dve Casti = do jednej priddme citrénovu koru, do
druhej lyZicu kakaa. Ak bude cesto prilis husté (najma cesto s kakaom), rozriedime ho troskou mlieka a priddme lyzicu oleja.
Cesta nalejeme do babovkovej alebo tortovej formy a pecieme zhruba na 170 stupriov.

Ingrediencie

- Ryzova muka 200 g - 500 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g-12 g
- Cukor krystal - 250 g

- Olej sIlnecnicovy - 130 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Citréonova kora-2 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12¢g
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