Kokosové rozky strojcekove bez lepku

Pocet porcii: 45
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Muku, tuk, kokosovi mucku, cukor (100 g) a vajce ddme na dosku a vypracujeme cesto. Nechdme chvilu v chladnicke
odpocinut, po vybrati prehnetieme, aby cesto zmaklo, a potom pomocou strojceka (mlynéek na maso s pridavnou formickou)
tvorime jezaté rezanceky, z ktorych tvarujeme tvary podla lubovéle (rozteky, tycinky, kolieska a pod.) Ddvame na plech
pokryty papierom na pecenie a pecieme asi na 160 stupnov C, kym nezac¢nu ruzoviet az jemne hnednut niektoré Spicky
roztekov. Vychladené obalujeme v praskovom cukre zmieSanom s vanilkovym.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 300 g
- Kokos struhany - 120 g

- Cukor mucka- 170 g

- Vajcia-50 g

- Maslo-120g

- Vanilkovy cukor - 40 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-2g
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