Lekvarové kolaciky z masti bez kysnutia

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zo vsetkych surovin na cesto vypracujeme na doske hladkd hmotu a nechame ju chvilu odpocinut. Z cesta
tvorime malé bochniky, kazdy z nich trochu roztiahneme prstami a urobime dof jamku. Do jamiek ddme lekvar.
Kolace pecieme v rozohriatej rdre (zhruba na 190 °C), kym im nezozlatnu okraje. ESte teplé kolaciky potrieme
rozpustenym maslom (25 g) a pocukrujeme ich.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g- 100 g

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 1000 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-150¢g

- Sadlo - 300 g

- Cukor mucka-20g

- Cukor krystal-2 g

- Vajcia - 200 g

- Maslo-275¢g

- Slivkovy lekvar - 80 g

- Jedlasol'-2g
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