Kavovy zakusok

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zahrejeme mlieko, nasypeme kypriaci prasok a nechdme vzist ako kvasok. ZmieSame ostatné suroviny (hladka
muka, praskovy cukor, 250 g masla a vajce) a zalejeme ,kvaskom”. Vypracujeme cesto. Rozdelime cesto na 3
Casti a kazdu zvlast rozvalkdme. Upecieme na pomastenom plechu cca 200 °C 4 - 6 minat. 900 ml mlieka s
hrubou mukou uvarime na kasu. Do horlcej kase primieSame cukor a maslo. Potom priddme kakao, mletd kavu
a hned natrieme medzi upecené platy cesta. Vrch kolad¢a posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Karo 180 g-25¢g

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 500 g

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 100 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotuc¢né 11- 1000 g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g- 12 g

- Cukor mucka- 130 g

- Cukor krystal - 45 g

- Vajcia-50 g

- Maslo-500¢g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g
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