Dobosovy rez

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Zo surovin si vypracujeme hladké cesto (600 g hl. mdka, 140 g praskovy cukor, 2 vajcia, 140 g masla,
200 ml mlieka a kypriaci prasok) a rozdelime na 5 Casti. Kazdé cesto rozvalkdme a upelieme na
opacnej strane plechu.

1 I mlieka, 10 lyZic hrubej muky, 6 lyzic krystal. cukru a vanilkovy cukor uvarime. Do horiceho pudingu
vmieSame kakao a ¢okolddu. 350 g masla vyslahdame a opatrne po lyZiciach vmieSame vychladeny puding
na hladky krém. Natierame a skladdme postupne jednotlivé platy na seba a vrchny plat natrieme
a polejeme Cokoladovou polevou.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 100 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotuc¢né 11- 1200 g
- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 600 g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 20 g
- Cukor mucka - 140 g

- Cukor krystal - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-490g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g

. Cokolada na varenie 100 g - 200 g
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