Pecene jelenie stehno

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 80 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Jelenie maso nakrdjame na rezanceky, prespikujeme slaninou, osolime, okorenime, priddme mleté borievky a na oleji prudko
opecieme. Podlejeme vodou a pomaly dusime. Ked' je maso makké, vioZzime do riry a petieme do Cervena.

Ingrediencie

- Vahalova slanina - 40 g
- Olej repkovy - 20 g

- Borievka cela-2 g

- Jedlasol'-4g

- Jelenie maso - 400 g
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