Bravcove platky na zeleri

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Bravcové platky naklepeme, osolime, okorenime a na oleji opecieme z oboch stran. Na oleji potom osmazime zeler nakrajany
na rezance. Priddme Stavu z citréna a dusime. Potom priddme cibulu nakrdjanu na kolieska. Na hotové platky dame zeler,
posypeme nastrdhanym syrom a zapecieme v rdre.

Ingrediencie

- Cibula volna - 60 g

- Zeler- 200 g

- Citrony - 10 g

- Bravcové maso (kotlety) - 200 g
- Olej repkovy - 20 g

- Eidam 30%-50¢g

- Jedlasol'-3 g
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