Bravcové vypecky
Pocet porcii: 4

Cas pripravy: 90 minut
Bez lepku

Postup pripravy

B&cik nakrajame na kisky, osolime, okorenime, premieSame s nakrajanou cibulou, rozotretym cesnakom a viozime do
pekdaca. Pocas pecenia oblas zamieSame a dbdme na to, aby sa cibula nepripalila. Dozlatista upecené maso vyberieme z
pekdaca a zalejeme precedenym vypecenym tukom.

Ingrediencie

- Cibula volna - 80 g

- Cesnak-12¢g

- Bravcovy bocik - 500 g

- Mleté cierne korenie - 4 g
- Jedlasol'-6 g
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