Spekaciky na pive

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Spekaciky pozdizne nakrojime tak, aby vzniklo vrecko, ktoré postupne plnime kolieskami cibule, péru, pikantnou papri¢kou,
cesnakom a kyslou uhorkou. Spekaciky naskladdme do pekacika a zalejeme ich pretlakom a &iernym pivom. Vietko podla
chuti posypeme zmesou mletého farebného korenia a zapecieme dozlatista.

Ingrediencie

. Spekacky extra-viazané - 100 g

- Gourmet Ketchup jemny 500 g-40 g
- Bezlepkovy leziak 0,51- 300 g

- Cibula volna - 40 g

- Por-40g

- Cesnak-5¢g

- Paprika Cervena chilli- 5 g

- Mleté cCierne korenie - 1 g

- Kyslé uhorky - 80 g
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