Grilované rebierka s pikantnou paradajkovou
omackou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Rebierka z oboch stran okorenime a osolime, grilujeme na grilovacej panvici a nechdme cca 10 mindt pri 180 °C
dopiect v rozohriatej rare. Udrziavame v teple. Na vypeku z grilovanych rebierok orestujeme pokrajanu (Cervent)
cibulu, priddme pyré, tymian a vSetko orestujeme. Priddme prelisovany cesnak, drvené lUpané paradajky, vodu,
vyvar, Cili papri¢cku a nechdme povarit. Omacku dochutime solou, ¢iernym korenim a rozmixujeme nahladko.
Grilované rebierka s omackou podavame so zemiakmi alebo s kaSou.

Ingrediencie

- Paradajkovy pretlak 200 g - 50 g
- Cibula volna-40 g

- Cesnak-3g

- Paprika Cervena chilli - 20 g

- Bravcové maso (kotlety) - 800 g
- Olivovy olej - 20 g

- Pitna voda nesytena - 500 g

- Olej sIlnecnicovy - 20 g

- Mleté cierne korenie - 4 g

- Tymian-8 g

- Hovadzi bujon - 12 g

- Jedlasol'-4g
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