Pivny ovar z bocika

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

BocCik umyjeme, osolime, okorenime, potrieme cesnakom a nechame na noc v chladnicke. Do vacsSieho hrnca
ddme maso, zalejeme 3 pollitrami piva, dolejeme vodou, aby bolo maso zakryté a pozvolna pomaly varime cca
2 hodinky, kym nie je masko makké. K masu priddme sol, Cierne korenie a bobkovy list a 10 stricikov cesnaku
vcelku.

Ingrediencie

- Bezlepkovy leziak 0,51- 1500 g
- Cesnak-8g

- Bravcovy bocik - 1000 g

- Mleté cierne korenie - 4 g

- Bobkovy list - 0.8 g

- Jedlasol'-6g
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