Stehno s mozzarellou

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Platky masa z oboch stran osolime a okorenime, obalime v mike zmieSanej s korenim a na rozpalenom oleji
opecieme. Vyberieme z panvice a vo vypeku nechame zosklovatiet na polmesiaciky nakrajanu cibulku. Pridame
spat maso, bujon a podlejeme vinom. Na kazdy platok polozime 2 kolieska paradajky. Zmiernime teplotu a
prikryté dusime pri ob¢asnom podlievani. Pred Uplnym zredukovanim kazdé rebierko prikryjeme platkom
mozzarelly a posypeme oreganom. Prikryté nechdme dojst. Poddvame s americkymi zemiakmi.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 125 g
- Cibula volna -40 g

- Paradajky-40 g

- Cesnak-5g

- Bazalka Cerstva-5g

- Bravcové stehno bez kosti - 800 g

- Mleté cierne korenie - 4 g

- Maslo-60g

. Zeleninovy bujon - 10 g

- Paprika sladka mleta-5g

- Oregano drvené - 5 g

- Chardonnay neskory zber vino polosuché biele - 400 g
- Mozzarella - 100 g

- Jedlasol'-6g
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