Bravcove rebierka na hubach

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Neosolené maso a pokrajané Sampifidny dame do misy na pecenie. Pripravime 1 | vyvaru z 2 kociek hubového
bujénu podla ndvodu a asi troma Stvrtinami podlejeme maso. Zapekdme pri 180 °C, kym maso nezmakne (asi
po hodine). Pokial sa voda prili$ odpari, dolievame zvySkom vyvaru. Vyberieme maso, zahustime stavu podla
chuti trochou smotany a zaprazkou. Servirujeme s ryZzou alebo knedlou.

Ingrediencie

- Vahalova slanina - 100 g

- Bravcové maso (kotlety) - 1000 g
. Sampinény zahradné - 200 g

- Pitna voda nesytena - 1000 g

- Smotana na Slahanie - 150 g

- Hovadzi bujon - 10 g

- Jedlasol'-5¢g
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