Losticky rezen

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Surové pliecko pomelieme na mlynceku. Pridéme nahrubo nastrihané syrceky, rozpuceny cesnak (5
stracikov), vajce, trochu Cierneho korenia, majoranu a sol'. Solou Setrime, pretoze syrceky su slané.
VSetko premieSame, a ak je to potrebné, priddme hrst strdhanky. Z vypracovaného cesta tvorime
ovalne placky, ktoré obalime v strihanke a smazime na oleji alebo masti. M6zeme ich vSak tiez upiect
doruzova v rure na papieri na pecenie, len pokvapkané olejom. Poddvame s r6zne upravenymi
zemiakmi.

Ingrediencie

. STRUHANKA bezgluténova peéivova 350 g - 20 g
- Olomoucké tvarozky Malé 100 g - 150 g

- Cesnak-5g

- Bravcové pliecko - 400 g

- Olej sIlnecnicovy - 20 g

- Vajcia-50¢g

- Mleté cCierne korenie - 4 g

- Majoranka susena - 2 g

- Jedlasol'-4g
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